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序号
	
培训时间
	
培训模块及内容
	
培训形式
	
拟请师资
	
地	点

	
	5 月 20 日
9:00-9: l 5
	开班仪式
	
	
	行政楼多功能报 告厅

	
	5 月 20 日
9: 15-12:00
	模块一：通用菜肴的示范与制作 锦绣腰果炒鸡丁 、糖醋咕噜肉
	

广府某通用 菜培训
	

陈锡泉 谢柱辉
	

高 训 中心 中 式 烹 饪、面点实训室

	
	5 月 20  日
14:30-17:30
	模块一：通用菜肴的示范与制作 冬瓜焖花蟹、吉列鱼块
	
	
	

	


2
	5 月 2 1  目
9:00- 12:00
	模块一 ；通用菜肴的示范与制作 海鲜扒豆腐 、金针红枣蒸乳鸽
	

广府菜通用 菜培训
	

谭震洪 陈锡泉
	

高 训 中心中 式 烹 饪、面点实训室

	
	5 月 21 日
14:30- 17:30
	模块一：通用菜肴的示范与制作 鼓油王焗虾、蚝油北菇焖鸡
	
	
	

	


3
	5 月 22  日
9:00- 12:00
	模块二：东莞风味点心的示范与制作 麻葛、寸枣
	
广式面点东 莞风味点心 培训
	

温剑峰
谢柱辉
	

高 训 中心 中 式 烹 饪、面点实训室

	
	
5 月 22  日
14:30- 17:30
	
模块二· 东莞风味点心的示范与制作 糖不甩、 韭菜饼
	
	
	

	

4
	
	5 月 23 日
9:00- 12:00
	
模块三 ：参观 中餐、中点加工企业
	
企业现场教
且于ι
	
陈锡泉 谢柱辉
	东莞 宾馆 ，莞香 楼，稻香集团餐饮 企业

	
	
	5 月 23  日
14:3  ”17:30
	
	
	
	

	


5
	5 月 24 日
9:00-[2:00
	模块四：东莞特色菜肴的示范与制作 虎门蟹饼、察步面鼓蒸鱼嘴
	

广府菜东莞 风味菜培训
	

朱德雄
陈锡泉
	

高训 中心 中 式 烹 饪、面点实训室

	
	
	
5 月 24 日
14:30-17:30
	
模块四：东莞特色菜肴的示范与制作 长安煎虾饼、石排煮大鱼
	
	
	







